
Aperitief

oester GILLARDEAU No.4 per stuk
sushi-azijn | sjalotjes 4
komkommer | Imperial Cavinoir | gin 6

Bitterbal van Oma Bob, per 6 7

gebakken gamba’s (8stuks) 12

CHARCUTERIE (50/100gr)
Serrano ham         7 / 11

 pata negra ham (30mnd gerijpt)  8 / 15

Broodjes van JORDY anchoïade/boter 6,5

Plateau quartier 30
Serrano ham | Cecina de Leone ham | 2 oesters
2 bitterballen | geitenkaas crème | gerookte zalm
oeuf mayonaise | landbrood

entrée

Rode kool en loué ei (v) 14
Crème van knolselderij| pistache | gepocheerd ei | beurre blanc

Coquille ceviche 16
Aardappel blini | koolrabi | oesterroomkaas

Kreeften Bisque 16
Garnituur van vis en schaaldieren | rouille

Gevogelte mousse 16
Eenden/kippenlever | Pata Negra | vijg | ui | Aceto Balsamico

hoofd

Vacherin mont d’Or tartelette (v) 23
Kastanje champignons | pommes Charlotte | witlof salade
rode bieten saus

Winter Kabeljauw 27
Spinazie | brandade van schelvis | kruidenpanade | kreeftensaus

kalf en zwezerik 29
Krokant gebakken sukade | gekonfijte zuurkool
Lardo di Collonato | pommes Reblochon | kalfsjus

Entrecôte double 30
Remoulade van knolselderij | little gem | verse frites | Madeira saus

Bijgerechten

Verse frites 5
Verse frites met rozemarijn en knoflook 6
BLOEMKOOL GRATIN wit en groen, béchamel/Parmezaan 6
Caesar salade 6

3-gangen menu

knolselderij en loué ei (v)
Rode kool | pistache | gepocheerd ei  

beurre blanc

kalf en zwezerik
Krokant gebakken sukade | gekonfijte 

zuurkool | Lardo di Collonato
pommes Reblochon | kalfsjus

Bitterkoekjes Mousse
Amarene kersen stracciatella | 

merengue 

3-gangen € 49



Dessert

Tarte tatin 11
Appel | Anglaise van tonkabonen | nougatine ijs

Bitterkoekjes Mousse 10
Amarene kersen | stracciatella | merengue 

Vanille Crème brûlée 9

Kaas van kroon 16
Brebis du Berry, Eiger Bergsteiger Cru, Saint Agur
vijgencompôte | honingmosterd

Bol ijs 3

Café gourmand 8
Koffie/thee naar wens met zoete lekkernijen 

Espresso Martini 13

French/Irish/Spanish coffee 9

Espresso           3
Dubbele espresso         4
Espresso macchiato | Cortado       3,5
Lungo | Americano         3,5 
Cappuccino | Flat White | Latte Macchiato    4
Verse munt/ Gember thee        4

Betjeman thee:          3
Ceylon | Earl Grey | Lundi Light | Jasmijn | Rooibos Jardin 
Rouge | Verveine | Camille

Een vleugje Parijs…
Met deze gedachte zijn we 7 jaar geleden Le Quartier gestart. 
Met passie zijn we altijd op zoek naar de beste kwaliteit van 
producten.
Daarom gaan we in 2024 ons nog meer focussen op de 
seizoenen en wisselen we de kaart zeer regelmatig. 
Ook is er altijd een bijzonder stuk vleesch welke Marcel 
geselecteerd heeft.

Geniet! Marcel & Margreet


